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Descompactação
do solo evita perda
total da lavoura

Iniciativa pelas águas
reúne Unisc, China
Brasil Tabacos e
produtores integrados

“Quero seguir o exemplo
de dedicação da minha avó,
mãe e tias”, defende
influenciadora rural.



CARO
PRODUTOR E 
PRODUTORA CBT!

Já sabemos que para produzir tabaco de 
qualidade Estilo China e atingir a 
rentabilidade desejada é preciso, cada vez 
mais, incorporar as boas práticas no dia a 
dia do campo. Segui-las é o caminho certo 
porque beneficia não só você, mas a cadeia 
produtiva de ponta a ponta. Neste 
momento de plantio, lembramos, então, a 
importância da adoção destas práticas 
para mais uma safra de sucesso. 
Nesta edição, apresentamos o exemplo de 
produtores integrados que estão colhendo 
bons resultados porque seguem as 
recomendações. Contamos a história de 
uma família de Santa Cruz do Sul que, 
baseada em planejamento, avança no 
cuidado com o meio ambiente com novos 
projetos para conservar os recursos 
naturais. Também trazemos matéria sobre 
como evitar problemas com incêndios, 
que são comuns no setor.
Esperamos que as histórias desta revista 
sirvam de inspiração para todos 
avançarem na jornada rumo à produção 
de qualidade sem abrir mão da 
sustentabilidade. Vamos prosperar juntos! 

Boa leitura.
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Ricardo Maciel Jackisch
Diretor Geral
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INGREDIENTES:

1 kg de figo

2 l de água

2 kg de açúcar cristal

Cravo e canela a gosto

MODO DE PREPARO:

1.Cozinhe os figos por 20 minutos e depois
congele para soltar a casca. Assim, será possível
descascar com mais facilidade, lavando a fruta
com água corrente. 

2.Enquanto descasca, faça um corte fino em X
na sua base para que a calda possa penetrar.

3.Para a calda, ferva água e açúcar na panela até o
açúcar desmanchar por completo. Adicione cravo
e canela e deixe ferver mais alguns minutos.

4.Acrescente o figo e cozinhe entre 4h e 5h até a
calda ficar grossa (o tempo de cozimento pode
variar conforme a capacidade do fogão)

Está pronta a sua compota, bom apetite!

A produtora Adriane se dedica, todo mês, a 
preparar compotas, frutas cristalizadas e 
ambrosia seguindo receitas tradicionais. Ela 
comercializa os produtos na região e tem o 
sonho de crescer no negócio, ainda que a lavoura 
de tabaco venha lhe tomando mais tempo. “Via 
minha mãe e tia fazendo para vender e sempre 
me dava vontade de fazer também. Quando 
cresci, comecei a preparar as sobremesas. As 
primeiras vezes não deu certo porque errei na 
dosagem do açúcar, depois acertei o ponto”, 
contou. 

Sua família fornece tabaco há mais de 6 anos 
para a CBT. A filha, que estuda Administração, 
tem interesse em dar continuidade tanto à 
cultura do tabaco quanto ao comércio dos doces. 
“Ela já começou a planilhar as despesas. Temos 
que controlar todos os gastos”, disse Adriane. 
Além das compotas e ambrosia, a produtora 
aproveita legumes da propriedade como pepino, 
brócolis, cenoura e chuchu para preparar 
conservas. Os produtos são bem apreciados pela 
comunidade. 

COMPOTA
DE FIGO:
RECEITA
DE MÃE
PARA FILHA

Link da
reportagem

em vídeo

DICAS:

Para a compota ficar mais escura, cozinhe
por 3h e deixe na canela até o dia seguinte.
Não mexa para não desmanchar os figos.
Servir morno ou armazenar em potes de vidro
 
Após um descanso de 15 minutos, cozinhe por 
mais 4-5 horas, se quiser apurar o sabor



PALAVRA DO ORIENTADOR

ANTES DE
PLANTAR, NÃO
DEIXE DE SE
ORGANIZAR
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Alguns passos devem ser seguidos para uma
safra de sucesso. O planejamento cuidadoso
da lavoura, orientação técnica no momento
ideal e dedicação são o melhor roteiro para
uma colheita farta. Não deixe de fazer a análise e
correção de solo e implantar a cobertura vegetal
de verão ou inverno, quer seja via plantio direto
ou incorporação no solo. A análise de solo é
essencial, já que ela fornece as informações
capazes de orientar o manejo, a correção da
acidez e a fertilização.

Faça a aplicação de calcário de acordo com as 
recomendações indicadas na análise. A correção
deve ser feita 90 dias antes do transplante, no
mínimo. Esse preparo é crucial para a boa
produtividade do tabaco Estilo China. Faça a
subsolagem com três hastes para descompactar
e sempre no sentido do escoamento da água.
A subsolagem bem feita melhora a drenagem
da terra, aeração, ajuda na penetração das raízes
e no desenvolvimento de microrganismos
benéficos para a planta.

Os camalhões devem ser feitos com antecedência. 
Observe a umidade do solo para evitar compacta-
ção por excesso de umidade ou sua pulverização, 
se ele estiver seco. Construa camalhões de base 
larga. Mudas de qualidade também são de 
extrema importância. Decida junto com seu 
orientador agrícola as melhores variedades de 
acordo com sua necessidade, objetivo e região.

Saiba ainda que a escolha do cultivo deve levar 
em consideração o tipo de solo e o histórico de 
pragas e doenças da lavoura. Para produção do 
Estilo China, preze por uma fertilização bem 
aplicada, que respeite a época do plantio. E 
lembre-se: solo estruturado, mudas de qualidade 
e uso dos insumos e sementes recomendados 
pelos profissionais da CBT são o que garantem o 
retorno financeiro.

Se organize e boa safra!


